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Ein Grillvergnügen vom Feinsten
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Was gibt es Schöneres, als die selbst zubereiteten und gegrillten
Köstlichkeiten mit viel Genuss zu verzehren.

Marktleiter Wolfgang Ulrich und Mitarbeiterin Margret Flaig informieren
jederzeit gern über die gesamte Palette der Weber-Grillstationen nebst
Zubehör im Waldorfer Mobauplus Bau- und Freizeitmarkt. (Fotos: WDK)

WWWWWaldorfaldorfaldorfaldorfaldorf..... Das perfekte Steak, Roll-
braten mit Bayrisch Kraut und
Stangenknödel, davor Garnelen-
Bällchen mit Ziegenkäse und
Hähnchenspieße und zum Schluss
Himbeer-Käsekuchen - was sich
wie ein Fünfgang-Menü im Ster-
nerestaurant liest, grillten 25
mehr oder weniger erfahrene Gril-
ler aus dem Vorgebirge im Ein-
gangsbereich von Mobauplus in
Waldorf. Unter Anleitung von dem
erfahrenen Weber-Grillprofi Thors-
ten Prust entstanden innerhalb
von vier Stunden kulinarische
Köstlichkeiten, deren Duft den Teil-
nehmern, aber auch den vorbei-
kommenden Freizeitmarktkun-
den das Wasser im Munde zu-
sammenlaufen ließ. Es war für alle
Beteiligten die hohe Schule der
Grillkunst an diesem Abend des
25. September. Zum Abschluss
durften alle Teilnehmer eine ent-
sprechende Urkunde, eine Weber-
Bistroschürze sowie ein Rezept-
heft mit nach Hause nehmen. Für
eine adäquate flüssige Ergänzung
sorgten neben Bier, Wasser und
Softdrinks die erlesenen Weiß- und

Rotweine der Weinmanufaktur Da-
gernova von der Ahr.
„Drei Hauptpunkte stehen heute
auf dem Programm“ erläuterte
Prust den 21 Männern und 4 Frauen
eingangs. „1. Direktes und indirek-
tes Grillen (50:50 Methode); 2. Gril-
len eines kompletten Menüs für
mehrere Personen und 3. eine Ein-
führung in das Weber Original Grill-
system.“ Dazu hatte er in ca. drei
Stunden insgesamt sieben Kohle-,
Gas- und Elektro-Grilleinheiten auf-
gebaut und die entsprechenden
Zutaten vorbereitet. Grillfertig
mussten die Teilnehmer die einzel-
nen Gänge aber selbst schneiden,
schnippeln, formen und gestalten,
wobei sich die vielen Hinweise des
Grillmeisters als äußerst hilfreich
erwiesen. So lernten alle, egal wie
fit sie bereits in diesen Dingen wa-
ren, dazu. Dabei verstand es Prust,
das Ganze zwar mit dem nötigen
Ernst, aber doch spielerisch zu ver-
mitteln. „Für mich ist das, was wir
heute machen, eine Art „betreutes
Grillen“ und nicht eine aufgesetzte
Show. Learning by doing - dabei
kommt am meisten rum.“
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Die vier Stunden vergingen für alle
Beteiligten wie im Fluge. „Ich habe
die Teilnahme einem Geburtstags-
Gutschein meiner Frau zu verdan-
ken“, erläuterte Mario Tabarra aus
Sechtem. „Ich grille sehr gern und
habe heute noch einiges dazuge-
lernt - ein tolles Event.“ Heiko Krie-
chel aus Hemmerich fügte bestäti-
gend hinzu. „Für mich sind vor al-
lem die neuen Rezepte und die Zu-
bereitungsarten interessant. Seit
diesem Sommer besitze ich einen
Weber-Grill und natürlich will ich
die super Qualität optimal anwen-
den können.“ Und die Mitglieder
des Kardorfer Stammtisches „Watt
wees isch“ freuten sich über die
„weitere Vervollkommnung unse-
rer bereits vorhandenen Grillküns-
te“, wie es Andreas Langen auf
den Punkt brachte.
„Wir bieten einen solch einmali-
gen Grillkurs fünfmal im Jahr an.
Und die 25 Teilnehmerplätze sind
immer ruckzuck ausgebucht“, freu-
te sich Marktleiter Wolfgang Ul-
rich über den großen Ansturm auf
dieses kulinarische Event. „Der
Mobauplus Bau- und Freizeitmarkt
bietet als Weber Shop Premium-
plus-Partner ganzjährig auf 50
Quadratmeter das gesamte We-

ber-Programm nebst Zubehör an.
Da ist es für uns selbstverständ-
lich, dass wir unseren treuen Kun-
den und anderen Grillfreunden
diese spezielle Möglichkeit, die
eigenen Grillkünste zu verbes-
sern, gern zu einem fairen Preis
zur Teilnahme anbieten.“
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Wer bei diesem Weber Grillsemi-
nar Live! nicht dabei sein konn-
te, kann die ganze Palette des
Weber-Programms jederzeit im
Waldorfer Bau- und Freizeitmarkt
unmittelbar kennenlernen und
natürlich auch die für seine Zwe-
cke geeignete Grill-Ausstattung
erwerben. Beim Oktoberfest am
10. Oktober gibt es reichlich Pro-
zente auf alle Grills, aber auch auf
jede Menge andere Markenpro-
dukte. Darüber hinaus locken vie-
le andere Angebote und Vorfüh-
rungen, die man nicht verpassen
sollte, beispielsweise von Motip
Dupli Produkten für kreative Wohn-
raum- und Außengestaltung mit
Lack für drinnen und draußen. Las-
sen Sie sich überraschen und ver-
passen Sie nicht die Herbstknal-
ler bei Mobauplus am 10. Okto-
ber in der Waldorfer Blumenstra-
ße 93! (WDK)

So werden Rollbraten und Hähnchen-Spieße mit Weber-Grills perfekt
zubereitet - und alle haben Spaß dabei.

Weber-Grillprofi Thorsten Prust zeigt, wie man Garnelen-Bällchen am
besten grillt.


